


Cocktails classiques
Apricot Brandy Sour     8.50

Amaretto Sour     8.50

Bumbu Ananas     8.50  
rhum Bumbu épicé, jus d’ananas, jus de citron 

Espresso Martini     11.95 
vodka Polar Ice, sirop d’espresso

Jameson Ginger     8.50  
Jameson, Ginger Ale et lime

Mojito     8.50 / Dan 12.75  
rhum blanc Havana 3 ans, menthe, sirop simple et soda

Mojito aux fraises     8.50 / Dan 12.75  
vodka Polar Ice, fraises, basilic, sirop simple et soda

Mojito Belles des îles     8.75 / Dan 13.50 
mojito, Belle de Brillet (liqueur de poire & Cognac)

Mojito Bumbu      9.25 / Dan 13.50  
rhum Bumbu, menthe, sirop simple et soda

Gin Hendrick’s & tonic     8.75 / Dan 13.00 
avec concombre

Aperol Spritz     verre 12.75     demi-pichet 20.25 
vin mousseux, Aperol, sirop d’orange et soda

Lotus     9.25 
vodka Polar Ice, litchi, jus de canneberge et soda

Dry Martini     9.25 
Beefeater et martini

Vodka Martini     9.25 
vodka

Cosmopolitain     9.25 
vodka, Triple Sec et jus de canneberge

Sangrias
ROUGE • BLANCHE • BLEUE
ROSÉE AUX FRAISES • À LA BIÈRE
PUNCH TROPICALE
Rhum Chic Choc, liqueur aux pêches, Vin blanc,  
jus ananas, canneberge et soda

Verre     9.50	
Demi-pichet     18.75          Pichet     25.75

HAMMER JOE     9.25 
Cognac, Grand Marnier et jus de canneberge

ESPRESSO MARTINI      11.95
vodka Polar Ice, sirop d’espresso



Coors Light 4%	  7.75

Sol 4.5%	 8.75

Heineken 5%	 8.75

Heineken Silver 4%	 8.75

Heineken 0.0%	 8.00

Alchimiste 5%	 8.50
473 ml • Blonde sans gluten

Smirnoff Ice 5%	 8.00

Smirnoff Ice 5%     8.00

Bières

PICHET BULLDOG     25.75

Margarita, téquila et Sol

BLOODY CAESAR
Vodka Polar Ice

7.75 / DAN 11.75

AVEC Vodka Absolut Citron
OU Vodka Absolut Lime   + 1$

PROMO

EN FÛT

EN BOUTEILLE

	 16 oz	 20 oz	 Pichet

La Daniel Lapointe 5%	 7.25	 8.50 	 20.50

Coors Light 4%	 7.25	 8.50 	 20.50

Molson EX 5%	 7.25	 8.50	 20.50

Petite Bourgogne 5%	 8.00	 9.00	 21.50

Blue Moon 5.4%	 8.00	 9.00	 21.50

L’amer IPA 6%	 8.00	 9.00	 21.50

Madri 4.8%	 8.75	 9.75	 22.50

Heineken 5%	 8.75	 9.75	 22.50

LA DANIEL LAPOINTE
20 OZ     7.50  rég. 8.50

PROMO



MAISON 	 verre 6 oz	 1/2 litre	 1 litre (Btl)

Vin ROUGE      Giacondi, Sangiovese Merlot, Vénétie   Italie	 7.75	 15.75 	 28.00

Vin BLANC       Giacondi, Trebbiano Rubicone   Italie	 7.75	 15.75 	 28.00

ROUGE	 verre 6 oz	 verre 9 oz	 bouteille

     Folonari, Valpolicella   Italie   3.2 g/L	 9.75	 13.25 	 35.00

    Cliff 79, Cabernet, Shiraz   Australie   6.0 g/L	 8.00	 10.75 	 29.00

    C’EST LA VIE !, Pinot noir, Syrah   France   2.2 g/L	 9.50	 12.75 	 34.00

    Ruffino, Chianti   Italie   2.3 g/L	 10.25	 13.75 	 37.00

    Campo Viejo, Tempranillo   Espagne   2.1 g/L	 9.75	 13.25	 35.00

    19 Crimes, Shiraz, Grenache   Australie   3.4 g/L	 11.75	 15.75 	 42.00

    Château Leret Réserve, Cahors   France   2.4 g/L	 11.00	 14.75	 39.00

    Bodegas Muriel Reserva 2020, Rioja   Espagne   2 g/L	 12.25	 16.50	 44.00

      L’Orangeraie, Cabernet-Sauvignon    France   1.5 g/L	 9.50	 12.75 	 34.00 

    Jacob’s Creek, Shiraz Cabernet   Australie   6.6 g/L	 9.50	 12.75	 34.00

    Perrin Réserve, Côtes du Rhône   France   3.0 g/L	 10.25	 13.75	 37.00

    Rocca delle Macìe, Chianti Classico   Italie   3.1 g/L	 14.25	 19.25	 51.00

    Costasera, Amarone Classico, Masi   Italie   9.3 g/L		  	 87.00

Vins



BLANC 	 verre 6 oz	 verre 9 oz	 bouteille

    Ruffino Lumina, Delle Venezie, Pinot Grigio    Italie   6.4 g/L	 10.00	 13.50 	 36.00

    Folonari, Pinot Grigio   Italie   4.5 g/L	 9.75	 13.25 	 35.00

    Jacob’s Creek, Semillon, Chardonnay   Australie   5.5 g/L	 9.50	 12.75 	 34.00

    Poderi dal Nespoli, Dogheria Rubicone 2024   Italie   1.8 g/L	 9.50	 12.75 	 34.00

    Yalumba, The Y Series, Viognier   Australie   3.5 g/L	 9.50	 12.75 	 34.00

    Brise de Mer, Sauvignon Blanc   France   1.3 g/L	 9.50	 12.75 	 34.00

    Kim Crawford, Sauvignon   Nouvelle-Zélande   3.0 g/L	 12.50	 17.00	 45.00

    Chablis, Albert Bichot, Chardonnay   France   2.0 g/L	 14.75	 19.75	 53.00

    Fazi Battaglia, Verdicchio  Italie   3.0 g/L	 9.50	 12.75	 34.00     

    Cliff 79, Chardonnay   Australie   5.9 g/L	 8.00	 10.75	 29.00

    Catarina, Bacalhôa  Portugal   2.0 g/L	 9.50	 12.75	 34.00

ROSÉ
    Jacob’s Creek, Moscato   Australie   70.0 g/L	 9.50	 12.75	 34.00

    Roseline,   France   1.3 g/L	 11.25	 15.25	 40.00

   MOUSSEUX
        Ruffino Prosecco    Italie   15.0 g/L                  42.00 (Btl)

        Ruffino Prosecco Rosé    Italie   18.0 g/L   42.00 (Btl)

        Henkell Trocken Piccolo        11.95 (Btl 200ml)
        Allemagne   23.0 g/L 

CHAMPAGNE
    Roederer Brut Premier   France   9.3 g/L        139.00 (Btl)

VINS
DÉSALCOOLISÉS 
0.5 % d’alcool 

Natureo blanc, Muscat
Espagne          24.25 (Btl)

Natureo rouge, Syrah
Espagne          24.25 (Btl)

g/L = gramme de sucre par litre



Sans alcool
Boissons gazeuses et jus en fontaine
Coke • Coke Zero • Sprite • Shirley Temple 
Limonade • Soda • Thé glacé
Jus d’orange • Jus de pomme • Jus de canneberge • Jus d’ananas
Verre     3.50		  Pichet     10.50

Boissons gazeuses en bouteille     4.25 
Coke • Coke Zéro • Fanta • Sprite • Canada Dry (soda gingembre)

San Pellegrino     4.25

Perrier     3.75

CO
GN

AC Gauthier V.S.     8.75

Belle de Brillet     8.75 
liqueur de poire & Cognac

Rémy Martin     9.75

SC
OT

CH
 &

W
HI

SK
Y J.P. Wiser’s Deluxe       7.50

Jameson      8.25

Glenlivet      8.75 
12 ans

SHOOTERS
Black Russian 
Coureur des bois
Fireball

Téquila
Grand Jack 
Jameson

Sour Puss
Jagermeister
Ungava Rosé

Dr. McGillicuddy’s
Caramel Écossais 
Vodka Absolut
citron ou lime

1 SHOOTER     4.50                        * 5 SHOOTERS IDENTIQUES POUR LE PRIX DE 4 *

GI
N

Beefeater    7.50

Bombay     8.25

Ungava     8.25

Ungava Fraise Yuzu   8.75 
Dry gin aromatisé à la fraise et au Yuzu

Hendrick’s     8.75

VO
DK

A Vodka Polar Ice     7.50 
Vodka Quartz     8.25 

Vodka Absolut     7.50 
citron ou lime

RH
UM

Rhum blanc Havana     7.50
3 ans

Chic Choc     8.25 
rhum épicé

Havana Club     8.25 
7 ans 

Rhum Bumbu     8.75 
rhum épicé

AU
TR

ES

Amaretto     7.50 
Baileys     7.50

Kahlúa     7.50 
Southern Comfort     7.50 

Coureur des bois     7.50 
crème d’érable

Grand Marnier     9.75

Eau en bouteille     3.25

Thé glacé citron Fuze en bouteille    4.50 

Clamato ou jus de tomate     2.75 / 3.50

Virgin Caesar, Virgin Mojito     5.50

Monster Energy (vert) ou Zero Ultra (blanc)     4.50

Heineken 0.0 %     8.00

Café, thé ou tisane     3.50

Daiquiri
aux fraises 
rhum blanc Havana 3 ans 

Daiquiri
à la mangue
rhum blanc Havana 3 ans  

Pina colada 
rhum blanc Havana 3 ans

Margarita 
téquila et Triple Sec

Kiss on the Lips
à la mangue 
Schnapps et grenadine

Frissons Verre     9.75                 Pichet     25.75                Verre sans alcool     7.75



Café Dan     9.25 
Cognac, Amaretto et Grand Marnier

Café B-52     9.25 
Baileys, Kahlúa et Grand Marnier

Café brésilien     9.25 
Cognac, Kahlúa et Grand Marnier

Café irlandais     9.25 
Jameson 

Café espagnol     9.25 
Cognac et Kahlúa

Café délice     9.25 
Amaretto, Baileys et Kahlúa

Café coureur des bois     9.25 
Coureur des bois (crème d’érable) 

Café Baileys     9.25

Café Bumbu     9.25

Café Amaretto     9.25 

Café Caramel Écossais    9.25
Dr. McGillicuddy’s Caramel Écossais

Café Cognac *     10.25

Café Brasse *    13.00 
sirop d’espresso, Baileys, Frangelico,
Amaretto et glaces

Hot Shot Écossais
Dr. McGillicuddy’s Caramel Écossais et café 

OD Shot
Amarula et café 

Hot Shot 
Galliano et café   

Shooter des bois
Coureur des bois et café  

Sweet Shot
Amaretto et café  

Cafés spéciaux

CAFÉ DU MOIS
8.25

Demandez à votre serveur(euse)

Doublez la
portion d’alcool  +4$

                                                                                            1 SHOOTER	 5.00
                                                                  5 SHOOTERS IDENTIQUES    20.00SHOOTERS CAFÉ!

*non valide dans la promotion de la table d’hôte +12 $

Café Coureur des bois   9.25 
Coureur des bois (crème d’érable) Café Bumbu   9.25 

Rhum épicé Bumbu



Soupe aux légumes     5.75

Soupe à l’oignon gratinée     8.95

Pains à l’ail gratinés (2)     5.75

Escargots à l’ail gratinés     8.95

Demi-salade César
avec fromage     6.75

Pelures de pomme de terre (4)     8.25

Fondants parmesan (2)     9.95

Bâtonnets de fromage (5)     9.95

Nachos     17.95 
tomates, Monterey jack, salsa,
échalotes, olives noires et bacon
poulet à club +7$

Crevettes à l’ail gratinées     9.95

Coquille fruits de mer     9.95

Cornichons frits (5)     9.95 
mayo épicée

Panier de frites     6.25 
mayo épicée

Ailes de poulet (8)     12.00 
nature, BBQ fumé ou piquante

Frites Ô fromage     13.95 
bacon, échalotes, Monterey jack et mayo épicée

Chou-fleur tempura DAN     9.95 
sauce BANG BANG

Crevettes DAN (12)     9.95 
sauce BANG BANG

Tour de rondelles d’oignon     9.95 
mayo épicée

Calmars frits     15.95

Burrata     20.95 
burratini de 125g, tomates, basilic, 
croûtons grillés et réduction balsamique, 

Entrées
ENTRÉES POUR 2
18.50

Ailes de poulet (4)
Bâtonnets de fromage (4)
Pelures de pomme de terre (4)

OU
Ailes de poulet (4)
Fondants parmesan (2)
Pelures de pomme de terre (4)

Ajouter +1$ à ces plats pour emporter



CHOU-FLEUR
T E M P U R A
sauce BANG BANG      9.95

CORNICHONS F R I T S  (5)
avec mayo épicée      9.95

CREVETTES               (12)

sauce BANG BANG      9.95

PROMO

PROMO

PROMO

DIM au MER

DIM au MER

Les JEUDIS

8.95

8.95

8.95



Table d’hôte
Transformez votre plat principal en

Thé, tisane ou
café inclus

Table d’hôte  +12 $  Choisissez une entrée

Table d’hôte  +14 $  Choisissez une entrée

DESSERTS
Choisissez un dessert

Demi-salade César avec fromage

Escargots à l’ail gratinés

Fondants parmesan (2)

Pelures de pomme de terre (4)

Pains à l’ail gratinés (2)

Soupe à l’oignon gratinée

Soupe aux légumes

Bâtonnets de fromage (5)

Coquille fruits de mer

Cornichons frits (5) 

Crevettes à l’ail gratinées

Crevettes DAN 
sauce Bang Bang

Chou-fleur tempura DAN
sauce Bang Bang

Explosion au chocolat
Tarte au sucre à la crème
avec crème glacée

Gâteau au fromage, aux 
carottes et caramel 
Sundae caramel ou chocolat 

Tarte à la lime Key lime pie 
Mille-feuilles maison
Crème brulée
Brownie au chocolat 

Fondant au chocolat

EN REMPLACEMENT DU DESSERT_
Café spécial OU
Espresso Martini +4$



Burger Dan     21.95
bœuf de catégorie AAA 
bacon, laitue, tomates et fromage 
1 choix d’accompagnement

Burger gourmet chipotle     22.95
bœuf de catégorie AAA 
rondelles d’oignon, Monterey jack, bacon,  
laitue, poivrons, tomates et sauce chipotle  
1 choix d’accompagnement

Burger Beyond Meat (végé)    20.95 
boulette végé, laitue, tomates,
oignons rouges et mayo chipotle
1 choix d’accompagnement

Poutine     17.95  

Poutine au smoked meat     20.95

Poutine thaï au
poulet croustillant     20.95

Club Sandwich     20.95
poulet à club, bacon, laitue, tomates 
1 choix d’accompagnement

Sandwich à la
viande fumée     21.95
smoked meat 8 oz 
1 choix d’accompagnement

Burgers &
poutines

Pâtes
& pizzas

Spaghetti à la viande sauce maison     20.95

Lasagne à la viande sauce maison    21.95

Linguine Carbonara     23.95  
Avec 10 crevettes (aux choix) + 5$

Avec poulet à club ou croustillant +7$

 
Pizza 10 po     19.95  
toute garnie • fromage • pepperoni/fromage • végétarienne

Pizza spécial Dan 10 po     21.95  
pepperoni, poivrons, champignons, oignons, bacon et tomates

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS 
Frites • Pomme de terre au four ou pilée
Riz • Légumes • Salade • Champignons 
Oignons • Pomme de terre au four garnie +3$

ACCOMPAGNEMENTS
Frites +3$        Salade +3$

Ajoutez du fromage râpé sur votre salade +1.25$

Ajouter +1$ à ces plats pour emporter

gratiné
+3.50$

Burger Dan



3 oz avec salade verte     16.00 
César +3$

6 oz avec frites et salade verte     26.50 
César +3$

Moyennement épicé ou relevé
Tartare de bœuf

Salades Moules

Sauté de légumes     19.95  
sur nid de riz et amandes 
ajoutez poulet à club ou croustillant +7$

ajoutez chou-fleur tempura sauce Bang Bang +7$

ajoutez 10 crevettes au choix +5$

Ajouter +1$ à ces plats pour emporter

Salade César avec fromage     17.95  
poulet à club ou croustillant +7$

     Salade du Chef     17.95  
       salade mixte, fromage, bacon, tomates,
       carottes, céleri, concombres
       poulet à club ou croustillant +7$

Moules marinières 2 lbs     20.95  
échalotes et vin blanc
avec frites

Moules marinières 2 lbs     25.95  
échalotes et vin blanc
avec 10 crevettes aux choix et riz
avec salade + 3$

Moules à la crème 2 lbs     24.95  
échalotes et vin blanc
avec frites
avec 10 crevettes au choix +5$

Demi-côtes levées     23.95  
2 choix d’accompagnements

Côtes levées entières     31.95  
2 choix d’accompagnements

Brochette de poulet     22.95  
riz et 1 choix d’accompagnement

Poitrine de poulet BBQ     24.95  
2 choix d’accompagnements 

Combo demi-côtes levées avec  
poitrine de poulet BBQ    31.95  
1 choix d’accompagnement

Côtes levées & poulet



Ajouter +1$ à ces plats pour emporter

BLEU
Très rouge au centre

SAIGNANT
Bien rouge au centre

MÉDIUM SAIGNANT
Rouge au centre

MÉDIUM
Rosé au centre

MÉDIUM BIEN
Trace de rosé au centreCU

IS
SO

NS

BIEN CUIT
Complètement cuit

Grillades
Filet mignon
5 oz  34.95    8 oz  42.95
bœuf de catégorie AAA 
2 choix d’accompagnements

Contre-filet 8 oz     31.95
bœuf de catégorie AAA   
2 choix d’accompagnements 

Contre-filet coupe New York
12 oz     40.95
bœuf de catégorie AAA 
2 choix d’accompagnements

Brochette de filet mignon    33.95
bœuf de catégorie AAA 
avec riz et 2 choix d’accompagnements 

Bavette de bœuf
marinée     28.95  
(marinade érable, chipotle et poivres) 
2 choix d’accompagnements 

Bifteck haché 8 oz     20.95  
avec oignons frits
bœuf de catégorie AAA  
2 choix d’accompagnements

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS 
Frites • Pomme de terre au four ou pilée • Riz 
Légumes • Salade • Champignons • Oignons 
Pomme de terre au four garnie +3$

Pilée Dan +3$

Ajoutez du fromage râpé sur votre salade +1.25$ 

Braisé de boeuf      31.95

Sauce forestière maison et 
2 choix d’accompagnements

Tendre et savoureux !

SPÉCIAL DU SAMEDI  28.95$

Sauce forestière +4.00 $
sauce crémeuse aux champignonsESSAYEZ

Tomahawk de porc  10 oz
2 choix d’accompagnements
28.95

AJOUTEZ
5 crevettes papillon
7.95
OU
1 Queue de homard
12.95
gratinée +2.50$

Pilée Dan
purée de pomme de terre
gratinée, crème sure,
bacon et échalotes
En accompagnement +3$ Inspirée de la Monte Carlo



Filet mignon 
5 oz  46.95        8 oz  54.95
Brochette de filet mignon  44.95
bœuf de catégorie AAA
avec 10 crevettes au choix, riz, salade et champignons  
ET 5 crevettes papillon OU 1 queue de homard +4$

L’assiette 
Daniel



Contre-filet 8 oz     36.95
bœuf de catégorie AAA  
avec 10 crevettes au choix 
Ajoutez 5 crevettes papillon + 7.95$  

Brochette de filet mignon     38.95
bœuf de catégorie AAA  
avec 10 crevettes au choix 

Bavette de bœuf marinée     33.95 
(marinade érable, chipotle et poivres) 
avec 10 crevettes au choix 
Ajoutez 5 crevettes papillon + 7.95$

Contre-filet coupe New-York 12 oz     45.95
bœuf de catégorie AAA  
avec 10 crevettes au choix
Ajoutez 5 crevettes papillon + 7.95$

Demi-côtes levées     28.95  
avec 10 crevettes au choix
Ajoutez 5 crevettes papillon + 7.95$

Brochette de poulet     27.95  
avec 10 crevettes au choix
Ajoutez 5 crevettes papillon + 7.95$

Terres & mers Tous ces plats sont servis avec riz et salade ou légumes.
Ajoutez du fromage râpé sur votre salade +1.25$

Ajouter +1$ à ces plats pour emporter

L’ASSIETTE DANIEL
Filet mignon
5 oz     46.95               8 oz     54.95
Brochette de filet mignon    44.95
bœuf de catégorie AAA 
avec 10 crevettes au choix, riz,
salade et champignons  
ET 5 crevettes papillon OU 1 queue de homard +4$

Filet mignon
& crevettes
Filet mignon 	          5 oz     39.95               8 oz     47.95
bœuf de catégorie AAA+ CAB 

avec 10 crevettes au choix

ACCORDS METS +
Bavette, Filet mignon & Contre-filet 

Tomahawk de porc  10 oz
avec 10 crevettes au choix 

33.95



Filet de doré Canadien 
meunière    29.95  
amandine +2$

avec 10 crevettes au choix +5$

Filet de saumon  
de l’Atlantique     25.95
avec 10 crevettes au choix +5$

1 queue de homard     30.95  
avec 10 crevettes au choix

1 queue de homard     37.95  
avec 10 crevettes au choix 
ET 5 crevettes papillon

Assiette de
15 crevettes papillon     29.95 

Coquille fruits de mer     25.95 
avec 10 crevettes au choix

8 pétoncles     35.95

5 pétoncles et  
10 crevettes au choix     32.95

Crevettes à l’ail gratinées     34.95 
avec 10 crevettes au choix
ET 5 crevettes papillon
OU 1 queue de homard + 4$ 

5 crevettes papillon     24.95  
avec 10 crevettes au choix

Quatuor de crevettes     22.95  
5 ail • 5 boss • 5 Buffalo • 5 thaï

Poissons & fruits de mer
Tous ces plats sont servis avec riz et salade ou légumes. Ajoutez du fromage râpé sur votre salade +1.25$

Fish & frites
Fish & frites     25.95 

Fish & frites  
avec 10 crevettes Buffalo     30.95

NOS CREVETTES
Boss   Sauce tomatée 
Buffalo  (panées) 
Sauce sucrée et épicée 
Ail   Beurre à l’ail maison
Thaï  (panées)   Piquante

Ajouter +1$ à ces plats pour emporter

coquille fruits de mer,
10 crevettes au choix ET 5 crevettes papillon
OU 1 queue de homard +4$

Assiette
des mers 32.95 

1 ou 2 choix sur 4 
Avec riz et salade ou légumes. 

20 crevettes     22.95 

40 crevettes     26.95

55 crevettes     29.95 

AIL • BOSS • BUFFALO • THAÏ
* NON VALIDE LES JEUDIS SOIRS 

CREVETTES
*

Assiette des mers     32.95 
coquille fruits de mer,
10 crevettes au choix
ET 5 crevettes papillon
OU 1 queue de homard +4$



AVEC
10 crevettes au choix
ET 5 crevettes papillon
OU 1 queue de homard +4$

Crevettes à
 l’ail gratinées
34.95



VENDREDI 
Quatuor de crevettes 5-5-5-5     16.95 
5 ail • 5 boss • 5 Buffalo • 5 thaï 
avec riz et salade ou légumes

Brochette de poulet et 10 crevettes à l’ail     21.95 
avec riz et salade ou légumes  /  boss, Buffalo ou thaï +2$

Nos Promotions
_

DIMANCHE 
5 crevettes papillon et
10 crevettes à l’ail     16.95 
avec riz et salade ou légumes  /  boss, Buffalo ou thaï +2$

Tomahawk de porc  10 oz     24.95
2 choix d’accompagnements
OU 10 crevettes au choix +5$

(en remplacement des choix d’accompagnements, servi avec riz et salade ou légumes)

LUNDI 
Coquille fruits de mer et 10 crevettes à l’ail    16.95 
avec riz et salade ou légumes  /  boss, Buffalo ou thaï +2$

MARDI 
Demi-côtes levées    16.95 
avec 1 choix d’accompagnement
pomme de terre au four garnie +3$

Demi-côtes levées et 10 crevettes au choix     21.95 
avec riz et salade ou légumes

MERCREDI 
20 crevettes à l’ail     16.95 
avec riz et salade ou légumes  /  boss, Buffalo ou thaï +2$ 

Bavette de bœuf marinée     24.95
(marinade érable, chipotle et poivres) 
2 choix d’accompagnements OU 10 crevettes au choix +5$

(en remplacement des choix d’accompagnements,
servi avec riz et salade ou légumes)

Assiette à partager à deux. Ajoutez 3$ au prix de l’assiette.
Applicable sur les promotions du jour seulement.
--
Pour tous changements, un extra peut être appliqué.

Ajouter +1$ à ces plats pour emporter

JEUDI

CORNICHONS F R I T S  (5)
avec mayo épicée

CHOU-FLEUR T E M P U R A
sauce BANG BANG

CREVETTES (12)
sauce BANG BANG

PROMOTION DIM au MER Les JEUDIS8.95 8.95



Salade du Chef   15.95 
salade mixte, fromage, bacon,
tomates, carottes, céleri, concombres
poulet à club ou croustillant +7$

Salade César avec fromage   15.95 
poulet à club ou croustillant +7$ 

Spaghetti à la viande   16.95 
(sauce maison)
gratiné +3.50$

Lasagne à la viande   19.95 
(sauce maison) 

Pizza 6 po (Bambino) 
Toute garnie • Pepperoni/fromage
Fromage • Végétarienne • Spécial Dan +2$
avec frites   18.95
avec salade   18.95
avec spaghetti   19.95

Brochette de poulet   18.95
avec riz et 1 choix d’accompagnement
OU 10 crevettes au choix +5$ 

(en remplacement du choix d’accompagnement,
servi avec riz et salade ou légumes)

Bifteck haché 8 oz
avec oignons frits   17.95
bœuf de catégorie AAA
2 choix d’accompagnements

Bavette de bœuf marinée   25.95
(marinade érable, chipotle et poivres) 
2 choix d’accompagnements
OU 10 crevettes au choix +5$

(en remplacement des choix d’accompagnements,
servi avec riz et salade ou légumes) 

20 crevettes à l’ail    19.95
boss, Buffalo ou thaï +2$

avec riz et salade ou légumes 

Coquille fruits de mer   17.95 
avec riz et salade ou légumes
10 crevettes au choix +5$

Fish & frites   22.95 
10 crevettes au choix +5$

Poitrine de poulet BBQ   20.95
1 choix d’accompagnement

Club sandwich   19.95
poulet à club, bacon, laitue, tomates
1 choix d’accompagnement

Demi-côtes levées     19.95  
1 choix d’accompagnements
OU 10 crevettes au choix +5$

(en remplacement du choix d’accompagnement,
servi avec riz et salade ou légumes)

Sandwich à la viande fumée  
Smoked Meat 8 oz.   19.95
1 choix d’accompagnement

Poutine   16.95

Poutine au smoked meat   18.95

Poutine thaï au
poulet croustillant   18.95

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS   Frites • Pomme de terre au four ou pilée • Riz
Légumes • Salade • Champignons • Oignons • Pomme de terre au four garnie +3$ • Pilée Dan +3$

LUNDI AU VENDREDI
11 h à 14 h

Menu
MIDI

UN PETIT PLUS
Soupe du jour      3.25
Soupe du jour (sans repas)      4.75

Dessert du jour      3.25
Café/thé/tisane      3.25

MIDI À 6.75$

• �16 oz de bière en fût  
La Daniel Lapointe

• �Bloody Caesar
• �Verre (6 oz)  

de vin maison

Soupe du jour OU jus de tomate OU café ou thé OU dessert INCLUS À L’ACHAT D’UN PLAT PRINCIPAL DU MENU MIDI
Pour tous changements, un extra peut être appliqué.

Ajoutez du
fromage râpé
sur votre
salade +1.25$

LE MIDI À 5.95$
10 oz de bière en fût 

Ajouter +1$ à ces plats pour emporter



 

Les à-côtés
Légumes, frites, riz, pomme  
de terre au four ou pilée     3.00

Champignons ou oignons     3.00

Salade César  
ou salade maison     3.00
en accompagnement

Pomme de terre au four garnie     3.95

Pétoncle     3.50

5 crevettes papillon     7.95 

Poulet à club ou croustillant     7.00

Queue de homard     12.95
gratiné +2.50$

10 crevettes au choix     8.95
Ail, boss, Buffalo ou thaï

Sauces (2oz)     1.50
BBQ, poivres, Buffalo, thaï,
beurre à l’ail, mayo épicée,
sauce BANG BANG 2$

sauce FORESTIÈRE 4$

Pilée Dan     3.95

À l’achat d’un repas principal seulement

Recettes 
maison 
POUR EMPORTER

Commande pour emporter  
brasser iedan ie l lapo inte .com_

Malgré toutes les précautions prises, il y a risque de présence d’aliments allergènes dans nos plats.
Merci de votre collaboration. Pour tous changements dans le menu, un extra peut être appliqué.

AVIS À NOTRE 
CLIENTÈLE

Sauce à
spaghetti 
946 ml     17.00

Vinaigrette à salade César 
380 gr     9.75

1 kg    17.00

Sauce
Bang Bang 
345 ml     9.75
950 ml     17.00

Sauce à crevettes Buffalo 
345 ml     8.00

Beurre à l’ail
160 gr      9.75
410 gr     17.00

+1 $ SUR LES COMMANDES POUR EMPORTER 
Des frais de 1 $ par assiette et/ou entrée sont appliqués
sur les commandes pour emporter.

On recrute!

C’EST GRATUIT!

DEMANDEZ VOTRE
CARTE FIDÉLITÉ
OU CRÉEZ
VOTRE COMPTE
SUR L’APPLI

EMPLOI STIMULANT

UNE ÉQUIPE DYNAMIQUE

HORAIRE VARIABLE

PROGRAMME D’AVANTAGES 
SOCIAUX

INFORMEZ-VOUS  TEAMBDL.CA


